
ÉTLAP / MENU



Hortobágyi rétes
Hortobágyi-style strudel

Libamájszeletek roston, vajas pirított kaláccsal
Grilled foie gras with butter-toasted brioche

Gulyásleves csipetkével
Goulash soup with pinched noodles

Újházi tyúkhúsleves
Újházi chicken soup



Padlizsánkrém bodzás lilahagymasalátával 1,7,12

Kapribogyóval, füstölt kápia paprikával és házi kovászos kenyérrel
 1,7,12

With capers, smoked Kápia pepper and homemade sourdough bread

4.390 FT

1

lilahagyma, paprika, paradicsom, uborka
Hungarian cold platter with sourdough bread 1
Heart-shaped ham, paprika-spiced kulen, Hungarian sausage, 
seasoned duck fat, red onion, peppers, tomatoes and cucumber

5.990 FT

Hortobágyi rétes 1,3,7

Hortobágyi rétes borjúhúsból, tejfölhabbal, és füstölt kápia paprikával
Hortobágyi-style strudel 1,3,7

5.990 FT

Marhatatár friss zöldségekkel, vajjal és pirítóssal 1,3,7,10

 1,3,7,10

5.990 FT

Libamájszeletek roston, vajas pirított kaláccsal 1,3,7,8,9,12

Grilled foie gras with butter-toasted brioche 1,3,7,8,9,12

7.200 FT

Újházi tyúkhúsleves 1,9,12

Újházi chicken soup 1,9,12

3.990 FT

Gulyásleves csipetkével 1,9
Goulash soup with pinched noodles 1,9

4.590 FT

Tárkonyos borjúragu leves 7,9,10

7,9,10

4.790 FT

Our prices are in HUF and include VAT.



Túrós csusza szalonnával
Hungarian-style cottage cheese pasta with bacon

Cigánypecsenye steak burgonyával
Gypsy-style pork steak with potatoes

Marhapörkölt galuskával
Hungarian beef stew with dumplings

Lassan sült kacsacomb, aszalt szilvás párolt 
káposztával és hagymás tört burgonyával

Slow-roasted duck leg with braised cabbage and 



Túrós csusza szalonnával 1,3,7

Hungarian-style cottage cheese pasta with bacon 1,3,7

4.690 FT

Csirkepaprikás galuskával 1,3,7

Chicken paprikash with Hungarian dumplings 1,3,7

5.900 FT

Cigánypecsenye steak burgonyával
Gypsy-style pork steak with potatoes

6.990 FT

Marhapörkölt galuskával 1,3
Hungarian beef stew with dumplings 1,3

7.290 FT

Lassan sült kacsacomb, aszalt szilvás párolt káposztával 
és hagymás tört burgonyával
Slow-roasted duck leg with braised cabbage and prunes, 

7.690 FT

Eszterházy-marhapofa szalvéta gombóccal 1,3,7,9,10,12

Eszterházy-style beef cheek with bread dumplings 1,3,7,9,10,12

8.990 FT

Bélszínsteak (180 g) „Budapest” módra parázsburgonyával 7,12

Libamáj, zöldborsó-lecsó, vargányagomba
Beef tenderloin steak (180 g) “Budapest” style, with 

 7,12

Foie gras, green pea stew and porcini mushrooms

15.900 FT

Our prices are in HUF and include VAT.



Juhtúrós-káposztás sztrapacska

cheese and cabbage

és gratin burgonyával
Pork tenderloin with thyme morels and potato gratin

Kacsamell rókagombás rizottóval, marinált 
körtével és gorgonzolával

Duck breast with chanterelle risotto, 
marinated pear and Gorgonzola

Hagymás rostélyos zsírban sült parázsburgonyával, 
sült mustármártással

potatoes and mustard sauce



Juhtúrós-káposztás sztrapacska 1,3,7

and cabbage 1,3,7

5.290 FT

Köményes kelkáposztával és parázsburgonya garnírunggal
Skin-on chicken breast with brown sauce

6.990 FT

és gratin burgonyával 3,7

Pork tenderloin with thyme morels and potato gratin 3,7

7.790 FT

Kacsamell rókagombás rizottóval, marinált körtével 
és gorgonzolával 7
Duck breast with chanterelle risotto, marinated pear 
and Gorgonzola 7

7.990 FT

Hagymás rostélyos zsírban sült parázsburgonyával, 
sült mustármártással 1,9,10

potatoes and mustard sauce 1,9,10

8.990 FT

Borjú Bécsi bajor burgonyasalátával 1,3,10,12

1,3,10,12

9.900 FT

Our prices are in HUF and include VAT.



Harcsapaprikás kapros szalonnás túrós csuszával

Lazacsteak
Salmon steak

Grillezett kecskesajt narancsos kevert 
salátával és polentával

Grilled goat cheese with mixed salad 
with orange and polenta

Vegan Hungarian-style green pea stew with zucchini fritters



Harcsapaprikás kapros szalonnás túrós csuszával 1,2,3,7,12

 1,2,3,7,12

7.290 FT

Lazacsteak 1,2,3,7,12 
Vajmártással, zöldségekkel és jázminrizzsel töltött ropogós 
kelkáposzta bundában kisütve
Salmon steak 1,2,3,7,12

8.990 FT

1

Vegan Hungarian-style green pea stew with zucchini fritters 1
4.990 FT

Grillezett kecskesajt narancsos kevert salátával 
és polentával 7,8,10

Grilled goat cheese with mixed salad with orange and polenta 7,8,10

5.990 FT

Our prices are in HUF and include VAT.



Mixed salad with roasted pumpkin

Balzsamos kevert saláta kacsamellel
Balsamic mixed salad with duck breast

Tejfölös uborkasaláta
Cucumber salad with sour cream



Cézár saláta 1,2,4,7,10

Caesar salad 1,2,4,7,10

Csirkével / with chicken +1.200 FT
Garnélával / with shrimps +2.100 FT

3.900 FT

6,7,8,10

Pirított tofuval, tökmag granolával meghintve
Mixed salad with roasted pumpkin 6,7,8,10

With crispy tofu and pumpkin seed granola

4.390 FT

Balzsamos kevert saláta kacsamellel 7,8,10

Gorgonzola sajttal, kacsamellel, körtével, füstölt kesudióval meghintve
Balsamic mixed salad with duck breast 7,8,10

With Gorgonzola, duck breast, pear and smoked cashews

4.990 FT

Káposztával töltött almapaprika
Apple peppers stuffed with cabbage

1.790 FT

Csemegeuborka
Gherkins

1.900 FT

Tejfölös uborkasaláta 7
Cucumber salad with sour cream 7

1.990 FT

Vegyes savanyúságok
Mixed pickles

2.200 FT

Our prices are in HUF and include VAT.



Mákos guba vaníliasodóval

Aranygaluska Tokaji borsodóval

Túrógombóc házi morzsában, bodzás tejföllel
Sweet cottage cheese dumplings with homemade 



Mákos guba vaníliasodóval 1,3,7

1,3,7

3.690 FT

Somlói galuska 1,3,7,8

1,3,7,8

3.890 FT

Túrógombóc házi morzsában, bodzás tejföllel 1,3,7

Sweet cottage cheese dumplings with homemade 
 1,3,7

3.890 FT

Aranygaluska Tokaji borsodóval 1,3,7,8

 1,3,7,8

3.990 FT

Our prices are in HUF and include VAT.

1. Glutén/Gluten
2. Rák/Crab
3. Tojás/Egg
4. Hal/Fish
5. Földimogyoró/Peanuts
6. Szója/Soy
7. Tejtermék, laktóz/Dairy, lactose
8. Diófélék/Nuts
9. Mustár/Mustard

10. Szezám/Sesame
11.

Sulphur dioxide sulphite
12. Csillagfürt/Lupin
13. Molluscs
14.

15. Zeller/Celery
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