


Hortobágyi húsos palacsinta

Bogrács gulyásleves



Hortobágyi húsos palacsinta

 

1, 3, 7 3.500 FT

4.700 FT

5.200 FT

6.900 FT

1, 3, 7

1, 7

1, 7

Bogrács gulyásleves

Marhahúsleves gazdagon

1, 3 3.900 FT

3.500 FT

3.200 FT

2.900 FT

1, 7

1, 3

1, 3, 7





extra csirke / 1.200 FT
extra rák / 2.100 FT

1, 3, 4, 7

2

3.700 FT

2.700 FT

5.500 FT7

extra tojás / 1.000 FT

1, 3

1, 3, 7

3.700 FT

3.700 FT

3.900 FT1, 3, 7

5.800 FT1, 3, 7

6.200 FT1, 3, 4, 7

6.500 FT1, 3, 7





polentával

7

1

6.500 FT

6.500 FT

5.700 FT7, 8

7.900 FT

7.900 FT1, 3

11.200 FT





1

1

9.200 FT

6.700 FT

6.200 FT4

5.700 FT1, 3

6.800 FT1, 3, 7, 9, 10

5.500 FT7





majonéz, ketchup, deep szósz, mustár, édes chili

1, 3

1, 3, 7

2.500 FT

3.200 FT

2.100 FT1

890 FT1, 3, 7

3.500 FT1, 3, 7





7 1.900 FT

1.900 FT

2.200 FT1

1.900 FT1

1,6,7,8,10,15 3.500 FT

3.800 FT

3.100 FT1, 3, 7

1,6,7,8,10,15

3.200 FT1, 3, 7



Sült kacsamáj vilmoskörte variációval pirított kaláccsal
Pan-fried duck liver with Williams pear variations and toasted sweet bread

Tatár beefsteak zöldségekkel friss házi kenyérrel
Steak tartare with vegetables and fresh homemade bread

Harcsapaprikás kapros juhtúrós csuszával



ALLGERGÉNEK / ALLERGENS:

ASZTALFOGLALÁS / RESERVATION:
+36 20 773 3344

NYITVATARTÁS / OPENING HOURS:

/Gluten
/Crab

/Egg
/Fish

/Peanuts
/Soy

/Dairy, lactose
/Nuts

/Mustard

/Sesame
/Sulphur 

dioxide sulphite

/Molluscs
/ 

/Celery


